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GÉNÉRATEURS DE VAPEUR

GV 5 T PLUS GV 8 T PLUS
référence 45010-00006 45010-00001
pression maximale/température 9 bar/175° C 9 bar/175° C
puissance absorbée/tension 5000 W/380-400V ~ 50/60Hz (Ph 3) 8000 W/380-400V ~ 50/60Hz (Ph 3)
production de la vapeur 8 kg/h 13,50 kg/h
chaudière type/volume Inox AISI 304/4,6 l Inox AISI 304/4,6 l
capacité du réservoir d'eau/réservoir de détergent 10 l/5 l 10 l/5 l
dimensions (cm)/poids 62,5x37,5x86/32 kg 62,5x37,5x86/32 kg

GV 5 T Plus/GV 8 T Plus

DONNÉES TECHNIQUES

CARACTÉRISTIQUES

• Vapeur saturée à 9 bar, température 175°C. • Pistolet à vapeur avec commandes basse tension • Réservoir inox AISI 304 • Chaudière  
inox AISI 304 8kW renforcée épaisseur 25/10 • Dispositif pour utiliser les produits chimiques et les détergents combinés à la production 
de vapeur • Préchauffage  6 min • Régulation vapeur • Vanne de purge • Indicateur de pression • La chaudière peut être remplie par le 
réservoir fourni (sans  interruption de travail) • Roues pivotantes avec frein pour zone alimentaire
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GÉNÉRATEURS DE VAPEUR

• 00080-02904 Pistolet de vapeur 
avec flexible (6 m)

• 00080-02903 Pistolet de vapeur 
avec flexible (10 m)

• 00080-02908 Lance droite mm 
750 sans buse h.p.

• 00080-02910 Tube prolungation 
650 mm

• 00080-02912 Lance avec buse h.p.

• 00080-04383 Brosse laiton Ø 80 • 00080-02922 Lance pour canon

EN OPTION

PLUS

Panneau de commande simple 
et intuitif, raccord rapide pistolet 
vapeur, interrupteur général ON/
OFF avec voyant lumineux, voyant 
lumineux activation résistance 
chaudière, régulateur débit vapeur, 
voyant signalisation vapeur prêt, 
manomètre vapeur.

Sécurité maximale grâce au 
thermostat de sécurité, au pressostat 
et à la vanne mécanique de 
pression maximale. Vanne de 
vidange pour la vidange complète 
de la chaudière : élimine les résidus 
d'eau et la formation de calcaire, 
prolongeant ainsi la durée de vie 
de la chaudière.

Équipé de 4 roues pivotantes 
adaptées à une utilisation dans les 
environnements alimentaires.

• 00080-02898 Flexible 3,5 m

• 00080-02900 Tube prolongateur 
coudé

• 00080-02899 Tube prolongateur 
droit

• 00080-02901 Tube prolongateur 
long 425mm

• 10001-09741 Jeu de 3 brosses 
(nylon/acier/laiton)

• 00080-02883 Embout raclette • 00080-02893 Embout vitre 
vapeur

• 00080-03601 Buse vapeur

ÉQUIPEMENT STANDARD

Autonomie illimitée grâce à 
l'alimentation en continu de 
la chaudière, qui permet le 
remplissage de l'eau dans le 
réservoir sans avoir à éteindre 
la machine ou à interrompre le 
travail, avec un gain de temps 
considérable pendant la phase 
de fonctionnement. Chaudière 9 
bar à 175°C avec vapeur saturée. 
Équipé de 2 pompes : chaudière et 
détergent.


